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KESTANELI UZUMLU PILAV

2 su bardagi piring

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
Yarim kilo haglanmis kestane
1 cay bardagi kus Gzimi
Targin ve karabiber

Tuz

1 corba kasig seker

1 cay bardag ¢ig badem
Yarim demet dereotu

2 su bardagi sicak su

Oncelikle piringlerin suyunu siiziip tereyaginda kavurup pilavi yapmaya baslayin. igine baharatlari tizimi ve
bademleri koyup 5 dakika daha kavurup suyunu verin. Bir tavada haglanmis, kabugu soyulmus kestaneleri az
miktarda tereyagiyla kavurun. Kiyilmig dereotunu ilave edip pilava katin ve karistirip servis tabagina alin. Sicak
olarak ikram edin.
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