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HAVUC CORBASI

Kullanilacak malzeme:

4 iri havug,

1,5 ¢orba kasig margarin,
1 bardak su,

8 bardak et suyu,

yeteri kadar tuz-

Liyezonu igin:

3/4 bardak stit,

1,5 corba kasig margarin,
1,5 kahve fincani un,

3 yumurtanin sarisi.

Yapilisi: Havuglar kazindiktan sonra kigik kig¢ik dogranir ve margarinle birlikte tencereye konarak orta ateste
Ug-dort dakika kadar kavrulur. Kavrulmus havug Uzerine bir bardak su iki-U¢ defada ddkdilerek iyice
yumusayincaya kadar pisirilir. Sonra havuclar ince delikli stizgegten gegirilerek sulu bir havug plresi elde edilir.
Havug plresi gene tencereye konur; orta ateste bir yandan karistirirken bir yandan da sicak et suyunu (Bkz.
Balik, et ve tavuk sular) sicim gibi ince ince ddkerek havuca yedirilir. Diger tarafta sit, 1,5 ¢orba kasig
margarin, un ve yumurta sanlariyla bir liyezon sal¢asi hazirlanir. Sonra liyezon hizli hizl karigtirilirken havuglu su
sicim gibi ince ve azar azar dokilUr. Tencere orta atese konur ve karistirarak kaynayincaya kadar ateste tutulur.
Kaynamaya baglar baslamaz atesten indirip servis yapilir.
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