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PATATESLI HAZIR YUFKA BOREGI

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi su

4 adet yufka

4 adet haglanmig patates
1 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

1 corba kasigi kimyon
200 gram lor peyniri

Taze soganlari temizleyip ince ince kiyin. Isteyen kuru sogan da kullanabilir. Peyniri ve baharatlari ekleyip i¢
malzemeyi hazirlayin. Igine haglanmig patatesi de ekleyip ezin. Sivi yagi bir kaba dokip Uzerine suyu ekleyip
¢irpin. Yufkayi yayin ve Uzerine yagli bu karisimdan serpip islatin. lkinci yufkayi da Gzerine yerlestirin. Ig
malzemeyi bir serit gibi uzatip hamuru rulo seklinde sarip blzdurin. Tum tepsi dolunca 200 derecedeki firinda
30 dakika pisirip sicak olarak ikram edin.
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