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SEFTALI KURABIYE

250 gr margarin

Yarim bardak seker

2 kaslk yogurt

2 adet yumurta

1 paket vanilya kabartma tozu
1 bardak ceviz

250 gr sit

1 bardak un

Yarim bardak seker

4 kaglk margarin

1 tath kasidi kirmizi ve turuncu gida boyasi
1 tutam taze nane

Uzerine 160 gram kadar beyaz gikolata atilarak |g|nde eritilir. Soguyacag| kaba alinan muhallebi iyice glrpllarak
sogumaya birakilir. Kurabiyenin hamuru igin iki yumurta kirilir. Uzerine 1 bardak pudra sekeri eklenerek
yogurulur. Yogurma islemi sirasinda aldigi kadar da un eklenir. 250 gram sana yagla da eklenerek hamur
guzelce yogurulur. Hamurdan parcalar koparilarak yarim ceviz kabuklarini Gzeri kaplanir. Firin tepsisine dizilen
ceviz kabugu tzerindeki kurabiye hamurlar firinda pisirilir. Pisen kurabiyeler biraz sogutulup ceviz
kabuklarindan ayirilir. ki i ici bos kurabiyenin ici soguyan muhallebi ile doldurulur ve igine ceviz koyulup kapatilir.
Kurabiyelerin yapismasi igin birlesim yerlerine de muhallebi siiriiliir. icleri doldurulup yapistirilian kurabiyeler ayri
ayri kaplarda sulandirilan birer ¢ay kasigi turuncu ve kirmizi gida boyasina batirilir. Daha sonra da toz sekere
batirlip Uzerine nane yapraklariyla gergek bir seftali gériinimu verilip sunum tabagina alinir.
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