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PALAMUT CORBASI

2 adet palamut

1 sogan

2 sivri biber

2 kirmizibiber

3 defneyapragi

1 su bardagi su

1 cay bardagi zeytinyag
2 domates

Tuz

Karabiber

Palamutlari ikiye boliin ve kilgiklarini alin. Fileto seklinde serisiyle hazirlayin. Dogranmig sogani, sivri biberi,
havug, kirmizibiberi, defneyapragini karistirip bir tencereye koyun. Uzerine de baliklar yerlestirip Gok az su
ekleyip 200 derecedeki firinda pismeye birakin. 20 dakika pisirip firndan alin, igine sicak su koyup ocak
Uzerinde 5 dakika daha firinlayin. Daha sonra ¢ikartip sicak olarak servis yapin.
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