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SAMOSAS

200 gr margarin

2 adet yufka

3 blyUk boy patates

75 gr haslanmis bezelye
50 gr misir

1 cay kasigdi ¢cekilmis kisnis
1 adet sogan

2 adet sivri biber

10 dal taze nane

1 adet limon suyu

1 cay kasigi tuz

Patatesleri haglayip, kabuklarini soyduktan sonra pure yapiniz. 2 Adet yufkayi Ust Uste koyup, muska bdregi gibi
seritler halinde kesiniz. Kignis yapraklarini ve taze naneyi ayiklayip, kiyiniz. Derin bir kdsede rendelenmis
patates ve geri kalan tUm malzemeyi koyup, karistiriniz. Limonun suyunu sikip, ekleyiniz. Aci sivribiberleri ince
kiyip ilave ediniz. En son tuz ile tatlandiriniz. Yufkalari bir firga yardimi ile ertiimis margarinle yaglayiniz.
Hazirladiginiz ici koyup, yufkalari muska seklinde sariniz. sana yagi ile Yaglanmis tepsiye diziniz. Uzerlerine
tekrar ertilmis margarin slriiniiz. Daha énce 180 °C isittiginiz firinda 10-15 dakika Uzerleri kizarana kadar
pisiriniz. Sicak olarak servis ediniz.

Fotograf "piyango" tarafindan génderildi. 02.01.2018
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