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PIRINC SALATASI

2 su bardagi piring

1 yumurta

1 beyaz mantar

1 limon

1 kirmizi dolmalik biber
1 havug

1 sap kereviz

Yarim bas sogan

1 defne yaprag
Kerevizin gdbek tarafindan iki-t¢ yaprak
Zeytinyad!

Sirke

Tuz

Karabiber

Mantarin zar ¢ikarilip kii¢Uk pargalara bélundr, limonlu tuzlu suda haglanir. Bir bagka kapta piring haslanir.
Diriligini kaybetmek Uzereyken atesten indirilip Uzerine soguk su dékaldr, bir-iki defa yikanir, suyu stzulUr.
Tencereye su ve tuz konduktan sonra igine havug, sogan, defneyapragi, kereviz, tane karabiber, yarim limon
suyu ilave edilir ve atese oturtulur. 10 dakika kaynattilir. Sonra mayonez hazirlanir. Piring, klicUk pargalara
bélinmis mantarlar iyice karigtirilir. Yeteri kadar tuz serpilip zeytinyadi ve sirkeyle karigtirilir. Mayonez katilir, bir
defa daha karistirdiktan sonra salata tabagina alinir, tabagdin gevresi kerevizin yapragiyla suslenir. Servis yapllir.
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