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EV YAPIMI SUCUK

700 gram kiyma

10 dis sarimsak

1 corba kasigi tuz

1 corba kasig karabiber
2 gorba kagsigi kimyon, kirmizi pul biber
1 ¢corba kasigdi yenibahar
1 tath kasidi cemen tozu
100 gram kuyruk yagi
Doldurmak igin:

3 adet kurumus bagirsak
1 cay bardag sirke

1 tath kasigi tuz

Oncelikle kuru bagirsaklari sirkeli suyun iginde koyup biraz yumusatin. 10 dakika sicak suda bekletip sonra iyice
durulayin. Bu arada kiymanin igine kiyilmig kuyruk yagini koyup karistirmaya baglayin. Baharatlari ve ezilmis
sarimsaklari da igine ekleyip glizelce yogurun. Sikma torbasinin igine glizelce yerlestirin ve buradan da
bagirsagin icine aktarip istediginiz buytklikte hazirlayip kesin ve uglarini baglayip havasini alin. Havasini
kabarcik varsa igne ile delip ¢ikartin. Sonra da serin bir yerde kurutmaya alin. 2 hafta kadar bekletip dilimleyip

yiyin.
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