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ETLI PIRASA

1 kg. prrasa

400 gr. iri dogranmig kemiksiz kuzu eti
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

Tuz

Karabiber

Pirasalari temizleyip 2 santim uzunlugunda verev dograyin. Yemeklik dogranmis sogani tereyaginda soteleyin.
Uzerine eti ekleyin, suyunu salip gekene dek kavurun. Salgay! bir su bardagi sicak suda agin ve tencereye
ekleyin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Yemegin Uzerini gegecek kadar sicak su ekleyerek et ve pirasa
yumusayana dek pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:102894 « adi:Etli Pirasa * gdnderen:bindal « indirme tarihi:20.04.2024 - 04:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-pirasa-vt4497
https://img.lezzetler.com/yuklenen/etli-pirasa-102894.jpg
http://www.tcpdf.org

