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SOGANLI TAVUK YUREGI VE CIGERI

200 gr tavuk cigeri

200 gr ydrek

1 yemek kasigi un

3 adet taze sogan
Yarim demet maydanoz
Karabiber

Pul biber

Kimyon

Tuz

Kizartma yag

Cigerler ile beraber olan yurekleri yaglarindan arindirarak, her ikisini beraber kligik dograyip yikayarak
slizdurin.Tavaya sivi yagdi koyup ciderleri ekleyerek kavurup tzerine bir kasik unu serpistirin. Unu ciger ile 2 dk.
kadar gevirdikten sonra baharatlarini ve tuzunu katip tekrar karigtirarak atesin tzerinden alin. Servis tabagina
yerlestirdiginiz cigerlerin Gzerine kiyllmig taze sogan ve maydanoz karigimini serpigtirin.
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