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PEYNIRLI EKMEK KURESI

2,5 su bardagi un

1 pk kabartma tozu

1,5 su bardagi ayran

1 yumurta

Ic malzeme:

2 su bardagi sert kasar peyniri
4 dal taze sogan

2 kasik margarin

Un ve kabartma tozunu yogurma kabina alip karistiriyoruz. Ortasini agip yumurta ve ayrani katiyoruz. Tok ve
homojen bir hamur elde edene kadar yoguruyoruz. Yuvarlak firin tepsisine hamurun tzerinden hafif bastirip
yayarak yerlestiriyoruz ve Uzerine un serpiyoruz. Onceden 180 derece isitigimiz firinda 25-30 dakika
isiriyoruz.
K/ice soguyana kadar bekliyoruz. Ardindan ekmegi tst kismindan dilimlere ayiriyoruz. Kasar peynirini
rendeliyoruz. Taze soganlari ufak ufak dilimliyoruz ve kagar peyniri ile karigtiryoruz. Ekmegi aliiminyum folyoya
yerlestiriyoruz. Ig malzemesini bol bol tim kestigimiz bélimlere gelecek sekilde koyuyoruz. sana yagini da ufak
kpler halinde bosluklara yerlestiriyoruz. Folyonun tstinu kapatip 180 derecede 15 dakika pisiriyoruz. Sonra
folyonun Gstind agip 10 dakika daha pisiriyoruz. Bdylece peynirler kizarmig oluyor. Artik ekmegimiz hazir, artik
her dilimi kopararak tiketebilirsiniz.
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