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SODALI POGACA

1 paket yas maya

1 su bardag ilik sit

1 su bardagi sivi yag

2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasigi tuz

1 sise maden sodasi

1 adet yumurta (sarisi Uzerine)
Aldig1 kadar un

250 gram beyaz yada kasar peynir
1 adet yumurta sarisi

Susam veya haghas.
Maydanoz

Yas maya ile toz sekeri ilik siitiin iginde eritin. Uzerine un hari¢ diger malzemeleri de ekleyerek karigtirin. En son
azar azar un ilave ederek kulak memesinden daha yumusak bir hamur yogurun.

Hamurun Gzerini 6rterek 40 dakika kadar mayalanmaya birakin.

Bu arada i¢ malzemesini hazirlayabilirsiniz.

Mayasi gelen hamurdan mandalina blyUkligunde bezeler hazirlayin. Bezeleri hafifce yassitin ve i¢ malzemesini
koyarak yuvarlayin.

Finn tepsisini ister yaglayin, ister yagh kagit serin.

Yuvarladiginiz hamurlari aralikli olarak tepsiye dogeyin.

Uzerlerine yumurta sarisi strlip, susam veya hashas serpin.

Tepside de biraz mayalanmasini bekleyin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Gzerleri kizarincaya kadar pigirin.
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