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PORTAKAL RECEL]

1 kilo iri ve kalin kabuklu portakal
1 tane limon

1 kilo toz seker

2 bardak su

Portakallarin kabugunun Ustl rendenin ince tarafi ile trag edilir. Bir tencereye konup bol su ile iyice haglanir.
Portakallar hafifce yumusak bir hal alinca sudan ¢ikarilip sogutulur ve sonra dilimlere ayrilarak bir tarafa konur.
Toz seker, 2,5 bardak kadar su ile koyu bir surup kivamina gelene kadar 10-15 dakika sdre ile kaynatilir.
Portakallar da icine atilarak yarim saat kadar kendi halinde kaynamaya birakilir. Bu arada portakalin evvelce
haslanirken alinmig olan suyundan bir fincan kadar ilave edilirse kokusu daha da giizel ve rayihali olur. Bu
kaynama sonunda iyice kivama gelen ve koyulasan recgele indirmeden 4 - 5 dakika evvel bir limonun suyu da
katilip bir tagim daha kaynatilir, sonra atesten indirilerek Ustiindeki kdpukler alinip sogumaya birakilir.
Soguduktan sonra kavanozlara taksim edilerek muhafaza edilir.

ML® Nane Receli icin tiklayin
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