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KURU UZUMLU PASTANE KURABIYESI

300 gr oda sicakliginda margarin

3 adet yumurta (birinin sarisini ayiriyoruz)
1,5 bardak kuru 0zim

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 limon kabugu rendesi

5 bardak un

Uzerine strmek igin;

1 cay kasigi siviyag

Karigtirma kabimiza oda sicakliyindaki margarini, yumurtay ve sekeri koyup mikserle ¢irpiyoruz.

Daha sonra un ve kabartma tozu hari¢ diger malzemeleri koyup tahta kagikla karistiriyoruz.

En son kabartma tozunu ve unu azar azar ilave edip hamuru giizelce yoguruyoruz.

Hamur sakiz kivaminda olacak.

Hamuru 4 esit parcaya bollyoruz.

Her bir parcay! un serptigimiz tezgahimizda merdane yardimiyla agiyoruz.

Rulo yapip sariyoruz. Parmaklarimizla bastirip dizlik veriyoruz.Bir tepsiye koyup buzdolabinin normal rafinda 1
saat bekletiyoruz.

Yumurta sarisina 1 gcay kasigi sivi yag ilave edip karistiriyoruz.

Hamurlari buzdolabindan ¢ikarip, Uzerine yumurta sarisini sirip, ¢atalin sirtiyla gizip verev sekilde kesiyoruz.
Pisirme kagidi serdigimiz yada yagladigimiz tepsiye diziyoruz.

200 derecede ayarladigimiz firnimizda tzeri kizarana kadar pigiriyoruz.

Kapali bir kutuda uzun sure bayatlamadan tiketiyoruz.
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