—

-
.

%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SACAKLI PIRING PILAVI

250 gram kadayif

2 su bardagi piring

Yarim cay kasigi safran

3 corba kagsiJ! tereyagdi
Yarim tavuk gdgsu (haslanmis)
1 ¢corba kasigi badem

1 corba kasigi kus Gzima
2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Pirinci tuzlu sicak suda 1 saat bekletin. Bol suyla yikayin. 1 ¢corba kasigi tereyadini tencereye koyun. Bademleri
ekleyip sararincaya kadar kavurun. Bademleri tencereden alin. 2 su bardagi su koyup kaynatin. Koyulasinca
pirinci ilave edin. Kisik ateste pisirin. Uzerine kus (iziim(i ve baharatlari ekleyip harmanlayin. Yuvarlak bir kalib
yaglayin. Kalan 2 corba kagig tereyagini eritin. Kadayifin Gizerine dokin. Safrani ilave edip harmanlayin. Kaliba
yayn. igine pilavin yarisini koyun. Arasina tavuk etlerini yerlestirin. Ustiin pilavin diger yarisiyla kapatin. Pilavin
Uzerini de kadayifla kapatin. Firinda 25 dakika pisirin. Servis tabagina ters ¢evirin. Bademle sisleyin.
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