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KAHVE TADINDA KEK

4 adet yumurta

1 su bardag seker

2 corba kasiJi kakao

1 ¢corba kasigi neskafe
1 su bardagi su

Yarim paket margarin

2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

Seker ve yumurta bir kag dakika ¢arpilir. Sonra eritilmis margarin, su, neskafe, kakao eklenir, bir kag tur
kanstirilir. Elde edilen karisimdan 1 su bardagi ayrilir. Sonra kalan kisma vanilya, un ve kabartma tozu ilave
edilir. Kagikla karigtirilir, yaglanmig kek kalibina dokuliir. 170 derece firinda yaklagik 1 saat pigirilir. Firindan
¢ikinca 10 dakika dinlendirilir. Servis tabagina ters ¢evrilir. Uzerine ayrilan karigim gezdirilir.
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