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PIRINCLI MEYVE TATLISI

500 gram kayisi

1 su bardag seker

1 su barda@ haslanmig piring
1 su bardagi ceviz

1 su barda@i Gizim

1 cay kasigi tarcin

6 adet karanfil

1 havug rendesi

1 su bardagi su

2 yemek kasigi hindistancevizi
1 yemek kasigi margarin

Kayisilari aksamdan islatalim. Sabahleyin kayisilari yikayip 5 dakika haglayalim. Sogumaya birakip diger tarafta
haslanmis pirincin icine 1 kasik seker rendelenmis havug Gzim ve targini yadi koyup iyice karigtiralim. Igini
actigimiz kayisilarin icine yerlestirip tepsiye dizelim (zerine seker serpistirip bir bardak su ve karanfili ekleyip
tepsiyi folyo ile sarip 25 dakika pisirelim. Soguyunca hindistan cevizine bulayip servis yapalim.
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