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INCIRLI CEVIZLI KALP KEK

14 tane incir

2 yemek kagsidi margarin

1 yemek kasigi seker

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz

3 tane yumurta

1 su bardagi toz seker

125 gr sana hamurigi (eritilmis)
2 bardak un

1 paket kabartma tozu

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz

incir suda bekletilir. yumusayan incirler bir kabin icine konur. Margarin eritilir seker ve incir kavrulur igine
¢ekilmis ceviz konur,kalibin altina konur. K i¢in yumurta ve seker iyice karistirilir. eritilmis margarin, un,
kabartma tozu, ceviz kanstirilir. Kaliptaki incirlerin Gzerine dokulUr, orta 1si firnda pigirilir.
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