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SOSLU BAVYERA KEKI

20 gr toz jelatin

5 su bardagi sit

6 yumurta sarisi

1.5 su bardagi toz seker
200 ml krema

2.5 yemek kagigi un

2 yemek kagsidi margarin
1150 gr. bitter ¢ikolata
Yarim portakalin suyu

Jelatini soguk su bulunan bir kaba ekleyip erimesini saglayin. Sit, un, margarin, yumurta sarilar ve toz sekeri
tencereye alip iyice karistirin. Orta ateste karistirarak pisirin. Yumusamis jelatini de ekleyip karistirin ve
tencereyi ocaktan alin. Kremayi azar azar ekleyip hizli hareketlerle karigtirin. Malzemeyi iki ayri kaseye
paylastirin. Birine rendelediginiz bitter ¢ikolatayi digerine de portakal suyunu ekleyip karistirin. Igi buz dolu iki
kase hazirlayin. Kaplari i¢i buz dolu kaplarin Gzerine yerlestirin. Karigimlar koyulastiktan sonra tabanini streg film
ile kapladiginiz kelepgeli yuvarlak kek kalibina portakal suyu ile hazirladiginiz malzemeyi dékiin. Gikolatali
malzemenin yarisini Uzerine dokup sis yardimiyla Gzerinde daireler ¢izin. Kalan ¢ikolatal karigimi da tzerine
dokup derin dondurucuda katilasana kadar bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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