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PIRASA MUCVERI

3-4 sap korpe pirasa
100 gr beyaz peynir
3 yumurta

2 ¢corba kasigi un
Tuz

Karabiber

Pirasalarin Gzerinden bir kat soyun, yikayarak ince ince, halka dograyin. Yeterince su konulmusg bir tencerede
yumusayincaya kadar haslayin. Stizgl yardimiyla suyu slziin ve pirasalari sogumaya birakin. Beyaz peyniri
catalla ezerek Uzerine 3 yumurta kirin. Iki gorba kasigi un ekleyerek malzemeyi birbirine yedirin. Sogumus
pirasalari da katarak micveri hazirlayin. Tuz ve karabiberi eklemeyi unutmayin. Kizdinlmig cicek yagina
karigsimdan bir kasik koyarak her iki yanini yanmadan kizartin. (Eger mucver dagiliyorsa bir kasik un ilave
ederek bunu dnleyebilirsiniz.)

Sicak ve soduk servis yapin.

Not: Arzu edenler miicvere taze sodan, kekik, nane gibi baharatlar da Gave ederek tat degisiklikleri yapabilir.

Fotograf "percin” tarafindan génderildi. 14.02.2020
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