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KIYMALI MAKARNA

1 paket fiyonk veya kelebek makarna 500 gr.
1/2 kasik «Yarim tath kasigi tuz»

1 kahve kasi§i karabiber

250 gr. yagh koyun kiymasi

1 paket margarin yagi

2 bas sogan

1 demet maydanoz

2 ufak patates

2 adet havucg

Havug ve patatesler haglanir ve ufak ufak dogranir. Bir tencerede bdérttiriimekte olan soganin igine maydanoz,
tuz, karabiber ile beraber ilave edilir ve kiyma da katilarak, kiymalar hafif kavru-luncaya kadar gevrilir. Diger
tarafta icinde iki kasik tuz bulunan suda 20 dakika kadar iyice haglanmis olan makarnalar kevgirde soguk su ile
yikanir, stzillr ve servis tabagina alinir. Hazirlanmig olan kiymali har¢ da bu makarnalar ile harman edilerek
veya makarnalarin orta kismina kiymali har¢ konup onun da tzeri haglanmig yumurta ile siislenerek servis

yapillir.
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