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DOMATESLI MAKARNA

Malzeme:

Yarim kilo delikli makarna

12 bardak su

2 ¢orba kagsiJi tuz

1 kliclk paket sade yag

4 adet domates veya bir fincan kadar salca
50 gr. domates

4 kagik kasar peynir rendesi

Yapiligt:

Bir tencerede igine 2 kasik tuz atilmis ve kaynamakta olan suya makarnalar ortalarindan kirilarak atilir ve
ortalama 8-20 dakika sure ile haglanir. Sonra makarnalar stizilir ve soguk sudan gegirilir. Bu esnada bagka bir
tencerede bulunan yagin igine, sicak suya daldirilip yarim dakika sonra ¢ikarilarak kabuklari kolayca ve
tamamen soyulmus ve ¢ekirdekleri ¢ikariimig olan domatesler ve tuz konarak domatesler tamamen dagilip
eriyinceye ve bir salga haline gelene kadar pisirilir. Veya ayni sey domates salcasi ile yapilir. Makarnalar
slizgegten alinip icinde salga bulunan tencereye aktarilarak hafif ateste 5 dakika kadar tutulur ve sonra servis
tabag@ina alinip Gzerine kasar peynir rendesi serpile'rek sicak servis yapilir.

ML® Yumurtalh Domatesli Makarna icin tiklayin
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