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EKSILI KOFTE

200 gram kiyma

2 ¢orba kagsiJi piring
2-3 dal maydanoz
1 havug

1 patates

1 kabak

1 sogan

Tuz

Karabiber

1 domates rendesi
1 yumurta sarisi

1 kasik yag

Nane

1 limonun suyu

Kiyma, tuz, piring, sogan rendesi, maydanoz ve karabiberi yogurun. Kéfteler yapin. Bir gorba kasidi siviyagi ve
domates rendesini tencereye koyun. 2 bardak su ilave edin. Kaynayinca kéfteleri, kiip dogranmig patatesi,
kabagi ve havucu koyup 20 dakika pisirin. 1 limonun suyunu, yumurta sarisiyla ¢irpin. Kéftelere ilave edin.
Uzerine nane serpin. Servis yapin.
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