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KAYSERI YAGLAMASI

4 su bardagi un

1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 tutam tuz

4 yemek kagig margarin
250 gram kiyma

2 adet kuru sogan

1 tutam pul biber

1 tutam maydanoz

1 tath kasidi salca

Un, su, yumurta ve tuzdan hamur yapin, 10 dakika dinlendirin, tavaya bir kasik margarin alin ve soganlari
kavurun tuz biber ekleyin, maydanozuda katin hamurdan yumurta biyUklignde parcalar alin ve merdaneyle
acin yagsiz tavada iki tarafinida pisirip yag sirin tabaga alin. Tim hamurlar bitince baska bir tabaga bir yagl
lavag biraz kiymall har¢ seklinde kat kat koyun ve keserek servis yapin.
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