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PORTAKALLI HINDI KOFTE

1 demet pazi (ince kiyilmig)

1 adet portakal (dilimlenmis)

Tuz

Karabiber

2 tabak hindi izgara kofte

5 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 adet kuru sogdan (piyaz dogranmig)
1 demet semizotu

Ug corba kagigi isitilmig yaga soganlari ilave edin. Karigtirarak orta ateste soganlar yumusayincaya kadar
soteleyin. Semizotu ve paziy katin. Karistirmaya devam ederek 5 dakika daha soteleyin. Portakal dilimlerinin
yarisini, tuz ve karabiberi katip harmanlayin. Kalan yag isitin. Kofteleri ilave edin. Tavayi sallayarak orta ateste
4-5 dakika isitin. Semizotu karisimini tabaklara paylastirin. Kéfte ve kalan malzemeyi beraber servis edin.
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