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SUTLU NACIYE

Ayse Tuter

3 adet yumurta

3 corba kagsigi seker
3 ¢corba kasigi un
Yarim litre stt

1 tath kasidi targin
Serbeti igin:

250 gram seker

1 bardak su

Yumurta ve sekeri robotta yumurtanin rengi agilincaya kadar 5 dakika boyunca iyice girpin. Unu ve targini ilave
edip kanistirin. SUtl katip karistirdiktan sonra 45 santim ¢apinda yaglanmis firin kabina dékin. Onceden isitiimig
180 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Seker ve suyu 10 dakika kaynatip ilinmaya
birakin. Firindan ¢ikardiginiz tath iininca Gzerine 1lik serbeti gezdirin. Bir saat sonra servis yapin.
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