B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAK TATLISI

1 kg bal kabag!
3 bardak seker
1 bardak ceviz ici

Aksamdan kabak yikanip kabuklari soyulur ve iki santim kalinlikta dilimlenir. Yayvan bir tencereye bir kat kabak
yerlestirilip Uzerine toz geker serpilir, ikinci kat kabak da konup yine lzerini 6rtecek sekilde seker serpilir. Tekrar
dizilip sekerlenir. Ertesi guin hafif ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirilir. Sogutup servis tabagdina alinir. Uzerine
dévulmUs ceviz i¢i dokillp, sogutularak servis yapilir.
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