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GERDANIYE (EDIRNE)

THY Skylife

1 adet kuzu gerdan eti

1 kereviz

1 havug

1 sogan

1-2 yemek kasigi zeytinyagi
130 gram galeta unu

15-20 gram kekik

2 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kerevizi, havucu ve sogani iri iri dograyin. Ardindan sebzeleri bir tavada zeytinyagi ile kisa bir siire soteleyin. Bir
tencereye kuzu gerdan etini ve soteledigdiniz sebzeleri ekleyin. Uzerini gegecek kadar su ilave edip orta ateste
yaklasik 2 saat pisirin ve ocagin altini kapatin. Gerdan etini kemiklerinden ayirin ve didin. Etin Gzerine galeta
ununu, hagladiginiz sebzeleri ve tim baharatlar ekleyip elinizle hamur kivamina gelene kadar yogurun. Tim
malzemeler birbirine kariginca karisimi pisirme k&gidina alip rulo olacak sekilde sikica sarin. Buzdolabinda
dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis edin.
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