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GERDAN TATLISI

MALZEME:

1 adet koyun gerdani (kuzu olabilir)
200 gram kuru erik

200 gram kuru kayisi

100 gram badem

300 gram toz seker

1 tath kasidi tarcin

1/2 ¢ay kasigi damla sakizi

YAPILISI:

Gerdanin yaglarini temizleyip, iyice yikayalim.

Su dolu bir tencereye gerdani koyup, iyice haglayalim.

Gerdan haglanip ilik gibi olunca,sudan ¢ikarip,kemiklerini ayiralim.

Etleri didikleyip, tekrar tenceredeki suya koyarak ocaga oturtalim.

icine kuru erik ve kayislyl yikayarak atalim ve iyice pigirelim.

iyice pigince, sekerini ilave edelim.

Uzerindeki kdpukler gidinceye kadar kaynatalim.

Bu esnada, bir kapta tarcin ve sakizi dévelim.

Tatli biraz koyulaginca, tar¢ini ve sakizi i¢ine serpip, agzini kapatalim ve ocaktan indirelim.
Bademleri sicak suda kaynatip, kabuklarini soyalim ve kavuralim.

Servis tabadina bosalttigimiz tatlyi, bademlerle sisleyerek servis yapalim.

NOT: Bu tatlinin 6zellidi, isitilarak sicak yenmesidir.
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