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GENDIME CORBASI (YOGURTLU CORBA) (MALATYA)

2 su bardagdi dévme (gendime)

1/2 su bardagi nohut

1/2 su bardag fasulye

3 kg. yogurt

1 avug kuru nane veya taze narpuz

Ayiklanmig, yikanmig dévme, nohut, fasulye bir tencerede aksamdan bol su ile islaniimaya birakilir. Ertesi glin
suyu dokulmeden tuz ilavesiyle haslanir. Ezilmig yodurt atesten alindiktan 10-15 dakika sonra ilave edilerek
kanstinlir. Soguk suyun icerisine oturtulup sik sik suyu degistirilerek sogutulur.

Not: Arzu edilirse mevsimlerine gore taze narpuz, taze nane veya kuru nane yogurttan dnce ilave edilerek
kanstinhr Kurutulmus, haglanmis yesil fasulye dogranarak katilabilir.
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