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Gazpacho[Znun geleneksel hazirlanig tarzi, bir havanda (simdi blender kullaniimaktadir) bayat ekmek ile
sebzelerin macun hale getirilip sonra domatesler, zeytinyadi en sonunda sirkenin eklenmesi ile
hazirlanmaktadir. Domatesler daima siizgegten gecirilmis, tamamen c¢ekirdeksiz olmasi gerekiyor.

Not: Gazpacho: Andalusia[Znin (Endiiliis[Zlerin) Giiney ispanya bélgesinin olgun domates, yesil dolmalik biber,
salatalik, sarimsak ve su ile islatimig ekmegin, zeytinyagl, sirke ve buzlu su ile karlglmmdan hazirlanan ve
soguk servis edilen yemegidir. Geleneksel olarak tarlalarda calisan isgilerin yiyecegi oldugu bilinmektedir. ilk
bagslarda sadece ekmek, su ve zeytinyadi dornillo adi verilen ahsap kaplarda dovdlerek yapilirmis. Yani fakirlerin
yiyecegiymis. Andalu3|aln|n en ¢ok bilinen bu yemeginin ispanya orta ¢aglarda islam diinyasinin bir parcasi
iken ortaya ¢iktidi sdyleniyor.
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