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GELENEKSEL ACILI EKSILI CORBA

www.asyagurme.com

4 Su Bardagi Su

1 Yemek Kasigi Sebzeli Cesni

1 Yemek Kasigi Taze Zencefil Rendesi

2 Adet Kirmizi Aci Biber, Kiip kesilmig

300 Gram Tavuk Go6gus, Didiklenmig

2 Yemek Kagidi Koyu Renkli Soya Sosu

200 Gram Soya Filizi

10 Gram Kurutulmus Siyah Gin Mantari, 20 dakika sicak suda bekletilmig, ince dilimlenmig
100 Gram Tofu Peyniri, Kiip kesilmig

50 Gram Kornison Tursu, Ince dilimlenmis

2 Yemek Kagsidi Acik Renkli Soya Sosu

3 Yemek Kasidi Esmer Piring Sirkesi

1 Yemek Kasigi Susam Yagi

1-2 Tutam Beyaz Toz Biber

1 Adet Yumurta, Cirpilmis

1 Yemek Kagigi Misir Unu, 2 yemek kasigi soguk su ile sulandiriimig
1 Adet Yesil Sogan, Ince dilimlenmis

Uzeriigin:

Taze Kisnisg, Ince kiyilmig

Bir tencerede tavuklari, 1 cay kasigi tuz ve tavuklarin Gzerini értecek miktarda su ile 15 dakika boyunca kapagi
kapali olarak haslayin. Haglanan tavuklari bir tabada alin ve sogumasi igin bir kenarda bekletin. Ardindan
¢orbada kullanmak Uzere bir ¢catal yardimiyla didikleyin.

4 su bardag suyu bir tencereye dokin ve kaynamaya birakin. Kaynayan suya sebzeli ¢cesniyi ilave edin ve
¢6zllmesi igin iyice karistirin. Su tekrar kaynamaya basladiginda rendelenmis zencefili, kirmizi biberleri,
didiklenmis tavuklari, koyu renkli soya sosunu, soya filizlerini ve ince dilimlenmig mantarlari tencereye ilave
edip, bir kez karigtirin. Ardindan ocagin altini biraz kisin ve kiip kesilmis tofuyu, kornison tursulari, soya sosunu,
esmer piring sirkesini, susam yagdini, beyaz toz biberi ilave edip, kisik ateste yaklasik 10 dakika kendi halinde
pismeye birakin.

Cirpilmis yumurtayi sdrekli karistirarak tencereye ilave edin. Ardindan sulandiriimig misir ununu ilave edin ve
corbanin kivami koyulagana dek yaklagik 1-2 dakika karigtirmayi stirdiiriin. Son olarak ince dilimlenmig yesil
soganlari ilave edin ve bir kez karistirip, ocagin altini kapatin. Uzerine ince kiyilmis taze kignis serpistirip, ¢corba
kaselerinde servis edin.
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