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GAVURDAG SALATASI

Elif Korkmazel

2 sap taze sogan

3 domates

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
4 dal maydanoz

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
3 corba kagsiJi sirke

2 sivri biber

Yapiligi: Taze sogani gok ince bir sekilde kiyin. Domatesi de iglerini gikartip ezin ve kabuklarini kiip seklinde
dograyin. Maydanoz, sivri biber ve kiyilmig cevizle birlikte hepsini bir kabin i¢inde karigtirin. Uzerine sirke,
zeytinyad ve domatesin ezdiginiz icini suyuyla ilave edin. Servis tabaklarina sulu bir sekilde koymaniz gerekiyor
ki salatanin suyunun lezzetini alabilsinler. Sirke sevmiyorsaniz limon ya da portakal suyu da kullanabilirsiniz.
Ama bu salatanin 6zelligi sulu olmasi ve kasikla yenmesidir. Zaten bazi ydrelerde kasik salatasi deniliyor.
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