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GATO (BADEMLI)

230 gram tatli ve 20 gram acibademi islatip soyunuz. Kuruladiktan sonra havanda déverek 1 bGttin yumurta ile
eziniz. 250 gram seker, 6 gram tuz ve 6 yumurta sarisini ilave edip tahta kasikla 5 dakika karistirarak 1 battin
yumurta daha yedirip iyice déviiniz. Sonra 4 yumurta akini déverek 150 gram nisasta ile beraber hamura
yediriniz. Boza kivaminda olunca; 7 santim boy, 3,5 santim en ve 4 santim derinliginde teneke kaliplari yaglayip,
Ucte biri kadar hamurla doldurunuz. Orta hararetli firnda pisirip kaliplardan ¢ikariniz.

Not: Uzerlerini gikolatali pelte ile de értebilirsiniz.
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