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GARNITURLU KOYUN BASI (DUDUKLU)

1 koyun basi

1 kilo patates

2 sogan

1 demet maydanoz
kirmizibiber
karabiber

tuz

Koyun bagi yuzildikten sonra burun kismini kirarak atilir. Bol su ile iyice yikadiktan sonra bol sicak suyun i¢inde
de iyice yikayip, didukli tencerede veya normal bir tencerede pisirilir.

Pistikten sonra etleri kemiklerinden ayirip, bir tabada koyulur. Tuz, kirmizibiber, karabiber ilave ederek, iyice
karistirip servis tabaginin ortasina yerlestirilir.

Patatesleri soyup kibrit gubugu uzunlugunda dograyip, kizgin yagda kizartip, etin etrafina yerlestirilir.

Soganlari piyaz seklinde dograyip, tuzla ovup, kiyilmig maydanoz ilave edip karstirilir, Bunlari da patateslerin
etrafina yuvarlak olarak yerlestirin ve servis yapilir.
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