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GALETALI PILIC BIFTEGI SOTE

1 adet haglanmis yumurta
2 adet ¢irpiimis yumurta

1 adet (750 gramlik) pilic

1 su bardagi galeta unu
1/2 tath kasigi tuz

Az karabiber

2 kahve fincani rafine yagi
1 corba kasig tepeleme un
1 tath kasidi tereyad

1) Yumurtayi tel stizgegten geciriniz. KicUk 4 adet yesil yapragdin Gzerlerine bollstlrtp bir kenara ayiriniz.

2) Pilici 4'e bélip tamamen kemiklerini ¢ikariniz; tuzlayip biberledikten sonra una, yumurtaya ve galeta ununa
bulayiniz.

3) Bir tavaya rafine yagini koyup kizdiriniz. Pili¢leri ilave edip 4'er dakika alt ve Ustlerini pisirip kizartiniz.

4) Bir servis tabagina ¢ikararak tavanin igindeki yagi dokip tereyagini ilave ediniz ve kizartiniz. Piliglerin Gzerine
dékiniz. Onlerine yumurtal yesil yapraklar koyup servis yapiniz.

Not: 1 kisiye yarim pili¢ olarak hazirlayip servis yapiniz.
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