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GALETALI DANA PIRZOLASI (FRANSA)

Malzeme (4 kisilik):

4 kemikli ince dana pirzolasi (dévilmemis),

2 yumurta,

tuz,

karabiber,

3 corba kasiJi aycicek yagi,

1 su barda@i galeta unu veya ufalanmig bayat ekmek igi,
50 gr. kasar veya gravyer rendesi,

2 ¢orba kasiJi un (elenmig),

50 gr. tereyag.

Dana pirzolalarinin yagli kisimlarini ayiklayip Gzerlerine genisce bir bigadin sirtiyla bastirarak inceltin. Pirzolalari
bir bezle kurulayip bir kenara birakin.

Yayvan ve genisce bir kapta yumurta, tuz, biber ve 1 ¢corba kasigi cicekyagini birlikte 1 ¢irpin. Ayni bigimde bir
diger kapta ise galeta unu ya da bayat ekmek igiyle kaser veya gravyer rendesini karigtirin.

Pirzolalarin her iki tarafini da, hafifgce unladiktan sonra dnce yumurtali karigsima daha sonra da galeta unu, peynir
rendesi karisimina iyice bulayin.

Tereyadi ve kalan 2 ¢orba kasigi gicekyagini blyik bir tavada, orta ateste kizdinin, yag kizinca pirzolalar ikiser
ikiser tavaya koyarak her iki yanlarini da 5-6 dakika hafifce kahverengilesene kadar kizartin.

Pirzolalar bir servis tabagina ¢ikarip sicak olarak servis edin.

Not: "Pane" yemekler cabuk alev alacagindan bunu dnlemek igin bu tarifte tereyaga bir miktar da cicekyadi ilave
edilmigtir. Tavadaki yag cok kizacak olursa atesi hafifce kisin.
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