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GALETALI GIN BOREGI

MALZEMELER

6 Adet Yufka

4 Adet Yumurta

2 Adet Sogan

2 Corba Kasigi Margarin
1/2 Kg. Dana Eti

1 KlgUk Konserve Bezelye
2 Adet Havug

2 Adet Sivribiber

1 Cay Kasigi Yenibahar

1 Cay Kasigi Kirmizi Biber
Tuz

Galeta Unu

YAPILIS TARIFI

Tavaya 2 ¢orba kasigi margarin alin. Eridikten sonra yemeklik dogradiginiz
sogani ekleyin. Pembelesene dek kavurun. Tavla zari iriliginde dogranmig
dana etini ilave edin. Biraktidi suyu ¢cekene dek kavurun. Kigik kipler
seklinde dogradiginiz havug ve sivribiberleri ekleyin. Birkag dakika
kavurun. Suyunu stizdiginiz bezelye konservesini ilave edin. Yenibahar,
kirmizi toz biber ve tuzu ekleyin. Tavayi atesin Gzerinden alin.

4 adet yumurtanin akini ve sarilarini ayirin. Sarilarin tizerine ¢ok az st
ekleyin ve karigtirin. Bir kenarda bekletin.

Ik yufkay diiz bir zemine serin. Yumurtanin akini bir firga yardimiyle her
yerine surun. lkinci yufkayi Gzerine yerlestirin. Bigakla 4 esit pargaya
kesin. Her parganin ortasina hazirladiginiz igten bir miktar koyun.
Kenarlarini igce dogru katlayin. Dért parmak genisliginde olacak sekilde
katlayin.

Once yumurta sarilarina batirin. Sonra galeta ununa bulayin. Kizgin sivi
yagda arkal 6nli kizartin. Fazla yagini sizmek igin kagit mutfak
havlusunun Gzerine ¢ikarin. Sicak olarak servis yapin.
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