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GALETA UNLU PATATESLI POGACA

Meryem Sutekin

1 paket oda sicaklijinda margarin
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

2,5 su bardagi un

1 su bardagi galeta unu

Igi igin:

3-4 adet haglanmig patates
50 gram kasar peynir rendesi
2 cay kasigl karabiber

2 cay kasigl tuz

Yogurma kabimizda galeta unu hari¢ bitin malzemeleri karistirip elimize yapismayacak, kulak memesi
yumusakliginda hamur hazirliyoruz. Haglanan patatesleri ezip icine tuz, karabiber, kasar rendesini de katip i¢
malzemesini hazirliyoruz. Hamurdan yumurta biyUkliginde parcalar kopartip elimizle ¢ay tabagdi blyUkliginde
acglyoruz. Ortasina i¢ harcimizdan koyup yuvarlak sekilde kapatip galeta ununa bulayip tepsiye diziyoruz. 170
derecelik firnda 30-35 dakika pisiriyoruz.
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