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GALDIRIK MIHLAMASI (KESAP GIRESUN)

Kesap Kaymakamhgi

1 demet galdirik

3 adet sogan

3 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim fincan sivi yag
Tuz

Karabiber

Galdirikler bol suda yikandiktan sonra dogranir. Kaynayan suyun i¢ine atilarak haglanir. Haglandiktan sonra
sUzuldr ve suyu sikilir.

Tepside ince kiyilmig soganlar sivi yag ve tereyagi ile kavrulur. Suyu sikilmis galdirikler igcine konur. Karistirilarak
tuz ve karabiber ilave edilir. Yumurtalar Gzerine kirilir, 2 dakika agzi kapali olarak kisik ateste pisirilir ve sicak
olarak servis yapilir.
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