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FURMA BAKLAVASI (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

300 gr. kuyruk yag!
300 gr.yag

300 gr. su

500 gr.un

1 kg. seker

yarim limon

Bir tencerenin igin kuyruk yag, sivi yag, su konur, kaynamaya birakilir. Kaynar kaynamaz i¢ine un birden ilave
edilir. Kangstinhp seffaflagincaya kadar pisirilir. Atesten alinir, el dayanabilecek sicaklija geldiginde, iri ceviz
blyUkliginde parcalar alinip iki avug arasinda iyice dzlestirilir. Oval sekil verilip elle biraz yassiltilir. Orta
hararetli firinda pembe renkte pigirilir. Hamur sicak ise soguk, soguk ise sicak suruba atilir. Surubunu ¢ekince
servise alinir, serbet icin bir élgl sekere ayni 6l¢cl miktarda su koyup ates tzerinde kaynayinca limon suyu ilave
edilir, ocaktan alinir. Serbetini ddktiikten sonra hindistancevizi sepelenir ve servis yapilir.
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