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FUOME TAVUK GOGUSLU PIRASA CORBASI

EyUp Seving

3 adet pirasa

2 adet patates

400 ml stt

1,5 su bardagi sebze suyu
1 adet defneyapragi
250 gr fume tavukgégsu
4 dilim bayat ekmek

1 tath kasidi tereyad

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kori

Deniz tuzu

Tane karabiber
Zeytinyad!

Frenk sogani

Pirasalari temizleyip ince ince dilimleyin. Patatesleri soyup 1 cm[?llik kiiplere bolin. 3 yemek kasigi zeytinyagini
tavaya alip 1sitin. Pirasa ve patatesleri kori, tuz ve karabiberle yaklasik 5 dakika pirasalar yumusayana kadar
soteleyin. SGtU, sebze suyunu, defneyapragini ekleyip kaynama noktasina getirin. Patatesler iyice yumusayana
kadar yaklasik 5 dakika kaynatin. Altini kapatin igerisine tereyagdini ekleyip karistirin. Blenderdan gecirerek
corbay! pliriizsiiz kivama getirin. Diger yanda flime tavukg6gsiini 1 cm(?llik kiipler halinde kesin. Bayat
ekmekleri de 1 cm[?]lik kiipler halinde dograyin. Bir tavaya biraz zeytinyadi ekleyip isitin. Sarimsagi ezin ve
ekleyin yag kizinca ekmekleri, biraz tuz ve karabiber ekleyerek yagda cevirin. Hafif kitir kivama gelince
tavukgddsini ekleyip beraberce cevirin. Gorbayi kaseye alin. Ortasina kitir ekmek ve tavukgdgstinden olugsan
karisimi ekleyin. Kiyilmig Frenk sodani serpistirerek servis edin.
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