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FUME HINDI SANDVIGC
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6 dilim hindi fime

12 adet ¢avdarli tost ekmegi
2 adet ince ince dilimlenmig salatalik
Frenk sogani

Sos igin:

4 yemek kagigi rokfor peyniri
2 dilim avokado

1 yemek kagigi chili biber sos
1 yemek kasigdi taze sogan

1 yemek kasidi dereotu

2 yemek kasigi domates

3 yemek kagigi krem peynir

1 yemek kagigi mayonez

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kagigi kapari

Bir fiske kimyon

Karabiber

Tuz

Sos malzemelerini blender{?ldan gegirin. Krema kivamina gelinceye kadar iyice girparak bir sos hazirlayin.
Frenk sodanini ince ince kiyin. Tost ekmeklerini, kenarlarini atarak tiggen seklinde kesin ve sosu ekmeklerin ice
gelecek kismina bolca sirin. Hindi fime ve salatalik dilimlerini ekmeklerin arasina yerlestirin. Resimde
gordigiinuz gibi bir kenarina sos siirlin ve Frenk soganina batirarak sisleyin. Servis yapin.
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