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FUME ALABALIK GORBASI

1 adet alabalik fileto
2 adet taze sogan

4 su bardagi su

2 tane patates

1 corba kasigi sirke
1 cay bardagi piring
3 dal maydanoz

Soganlari ince ince kiyin. Patatesleri kiip dograyin. Soganlarla birlikte 4 su bardagi suda diri kivamda haglayin.
Kiyllmis maydanoz ve tuz ilave edin. Kaynamaya baslayinca yikanmig pirinci ekleyin. 10-15 dakika pisirin.
Alabalii 1 ¢ay bardadi su ile 5 dakika pisirin. Atesten alip derisini soyun ve ince seritler halinde dograyin.
Gorbaya ilave edin. Sirke ve gerekirse 1-2 kepce sicak su ekieyin. Piring yumusayana dek pisirin. Maydanozla
sUsleyip servis yapin.
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