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FUKARA KADAYIFI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kg havug

Yarim kg siyah pekmez
10 kadar ceviz

100 g tereyag!

Havuclar yikandiktan sonra kabuklar soyulur. Bir kez daha yikandiktan sonra rendelenir.

Bir tencerede havuglar suyunu birakincaya dek haslanir. Suyunu birakmaya baslayinca Gzerine pekmez konur
ve havuclar yumusayincaya dek kaynatilir.

Cevizler kiguk pargalara ayrildiktan sonra tereyaginda kavrulur ve fukara kadayifinin yizine konur.
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