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FRENK UZUMU VANILYA JOLESI (ALMANYA)

450 ml alan 2 kavanoz i¢in yeterli MALZEME
1.2 kilo kirmizi frenk GzGmU (600 ml suyu igin),
3 portakal,

1 gubuk vanilya,

6 damla badem aromasi,

500 g pratik recel sekeri.

1. Frenk GzUmlerini yikayarak stizilmeye birakin ve ayiklayin, sularini sikin. 600 g frenk GzUmU suyunu bir kaba

koyun.

2. Portakallari sikin, suyunu tel stizgecten stzin. Vanilyay yarin, i¢ini ¢ikartin, kabuklarini bir tarafa koyun.

3. Portakal suyunu ve vanilyay frenk Gzimi suyuna karistirin, badem aromasini damlatin. Pratik recel sekerini
doékin, devamli karistirarak 1-2 dakika kaynatin.

4. Tencereyi atesten alin, Ustiinde olusan képugu alin. Jéleyi kavanozlara doldurun, daha fazla vanilya tadi igin
vanilya kabuklarini kavanozlara koyabilirsiniz.
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