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FRENK UZUMLU TART

3 adet yumurta

1 cay kasigi soda

1 adet limon

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi toz seker

1 fincan frenk GzOmU

1 corba kasesi kizilcik marmelati
Alabildigi kadar un

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
100 gr margarin

Once yumurtalari toz seker bir kasede ¢irpin. Uzerine margarini, rendelenmis limon kabuklarini, kabartma
tozunu, soday! ve targini ilave ederek karigtirin. Hamuru ikiye bélin ve yarisini tart kalibina yayin. Uzerine kizilcik
marmelatini strin, marmelatin Gzerinede frenk Gzlmlerini yerlegtirerek, ayirmig oldugunuz hamuru Gzerine
kapatin. Onceden isitiimisg firnda pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra pudra sekeri serpin.
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