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FRENK UZUMLU KREMALI KANEPELER

1 paket krema

5 adet milféy hamuru
3,5 corba kasigi seker
2 kaglk margarin

Uzeri icin:

Yeteri kadar dag cilegi
Frenk 0zumu
Bogurtlen

Sislemek igin:

4 dal taze nene yapragi

Oncelikle miféy hamurlarini buzdolabindan gikarip yarim saat bekletin. Yumusayan hamurlari tek tek
merdaneyle agarak inceltin. Mekik kaliplarini margarinle hafif yaglayin. Ortadan ikiye kesip her bir hamuru mekik
kalibina yerlestirin. Kabarmamasi igin hamura g¢atalla delikler agin Gzerine margarinden kig¢ik pargalar koyup
Onceden isitilmig 170 derece firinda hafif pembelesene kadar pisirin. Kaliptan ¢ikarin ve sogutun. Diger taraftan
bir kasede kremay! toz gsekerle katilagana kadar ¢irpin. Kremayi buzdolabinda 15 dakika bekletin ve sikma
torbasina doldurun. Mekik kaliplarinin i¢ine krema sikin. Uzerlerini meyve ve nane yapraklariyla sisleyip servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:112513 « adi:Frenk Uz{imlii Kremali Kanepeler * génderen:miifettis ¢ indirme tarihi:23.04.2024 - 11:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/frenk-uzumlu-kremali-kanepeler-vt82224
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/frenk-uzumlu-kremali-kanepeler-112513.jpg
http://www.tcpdf.org

