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FRENK UZUMLU KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 palet vanilya

1 limon

1 ¢ay bardagi kiyilmis badem
1,5 cay bardag seker

1 cay bardagdi parc¢a gikolata
2 ¢ay bardagi Frenk Gzimu

Yumurta ve sekeri girpma kabinda iyice girpin. igine rendelenmis limon kabuklarini Bir limonun suyunu sikip
yogurtla karigtirin ve karisimin igine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyayi
doékan. Son alarak kiyilmig ¢ig bademi icine bosaltip bu karisimi yaglanmis unlanmig bir kabin igine aktarin.
Parga ¢ikolatalari ve Frenk GzUmlerini Gzerine serpistirin. 170 derecedeki firinda Gizeri kizarincaya kadar pisirin.
Istenirse Uzerine pudra sekeri gezdirilebilir.
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