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FRANSIZ USULU TAVUK

1 tane blyuk pili¢

1 tane sogan

3 yumurta

1 yemek kasigi sirke

Biraz tuz, biber ve kimyon
2 yemek kasigi yag

1 cay kasigi sarimsak tozu
1 kasik mayonez

Tavugu temizleyin. igini ve digini yagla eritiimis karisik baharatla yaglayin. Sogani dérde bdélin. Tavudu soganla
birlikte ici yaglanmis toprak kaba oturtun. Evvelden orta derecede (200) isitiimis firinda 75 dakika kizartin. Bu
arada yumurtalar katilagincaya kadar pisirin. Sogutup beyazlarini ufak ufak kiyin. Sarisini krema haline
gelinceye kadar yag ve sirke ile karistinp ezin. Hepsini mayoneze katin. Sarimsakla yumurta beyazlarini ilave
edin. Sos fazla koyu olursa biraz yodurt katarak sulandirabilirsiniz. Tavuk iyice kizarip pistikten sonra tabada
alin. Sosu sos kéasesi icine koyun ve tavugu sosuyle birlikte servis yapin.
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